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Pre-Pack

Unser Beitrag zum Umweltschutz: Papier aus 100% recyceltem Material und 100% biologisch abbaubar



PRE-PACK THEKEN




GRAMANN

AIOLI

Niedersachsen (Inhalt: 6 x 150 g)

Ein cremiger Dip mit Knoblauch verfeinert.

Kann zu Brot, Meeresfriichten, Gemiise und
gegrilltem Fleisch serviert werden.
Kuh-,Schaf-,Ziegenm Art.-Nr. 5917  aromatisch

KICHERERBSENCREME

Niedersachsen (Inhalt: 6 x 150 g)
Creme aus Kichererbsen und Frischkase, mit
Krautern verfeinert. Cremig, mit Stiickchen.

Zum Dippen oder als Brotaufstrich.

Kuhmilch Art.-Nr. 5919 aromatisch

DATTEL DIP HERZHAFT

Niedersachsen (Inhalt: 6 x 150 g)

Siie trifft Scharfe! Cremiger Frischkase vereint

mit der SiiBe sonnengereifter Datteln und mit Sambal
Olek verfeinert.

Kuhmilch Art.-Nr. 5921 pikant

SCHARFER SCHAFER

Niedersachsen (Inhalt: 6 x 150 g)

Eine Komposition aus Frischkése und Feta mit
Chilischoten verfeinert. Cremige Konsistenz,
scharfer Geschmack.

Kuh-,Schaf-,Ziegenm  Art.-Nr. 5918 pikant

DATTEL DIP SUR

Niedersachsen (Inhalt: 6 x 150 g)
Cremiger Dip mit Frischkése vereint mit

natiirlicher SiiBe sonnengereifter Datteln.

SiR im Geschmack. Vielseitig verwendbar.
Kuhmilch Art.-Nr. 5920 aromatisch

CURRY DIP

Niedersachsen (Inhalt: 6 x 150 g)
Scharfer Curry kombiniert mit einem cremigen
Frischkase. Exotischer und unwiderstehlicher
Geschmack.

Kuhmilch Art.-Nr. 5922 pikant



GRAMANN

BBQ DIP

Niedersachsen (Inhalt: 6 x 150 g)

Wenn cremiger Frischkase auf wiirzigen BBQ-
Geschmack trifft, entsteht purer Genuss.
Vollmundig, mit einer feinen Grillnote.

Kuhmilch Art.-Nr. 5923 aromatisch

TOMATEN GEFULLT MIT FRISCHKASE
Niedersachsen (Inhalt: 6 x 100 g 60 %)
Getrocknete Tomatenhalften gefiillt mit Frischkase
und in Krauterol eingelegt. Leicht salziger,
aromatischer Geschmack.

Kuhmilch Art.-Nr. 5931 aromatisch

SWEET PEPPERS MIT FRISCHKASE
Niedersachsen (Inhalt: 6 x 100 g 60 %)
Kirschpaprika gefiillt mit Frischkdse und in
Krauterol eingelegt. SiiR-fruchtig, leicht scharf im
Geschmack.

Kuhmilch Art.-Nr. 5924 pikant

GRUNE PEPERONI OHNE KNOBLAUCH
Niedersachsen (Inhalt: 6 x 100 g)
Leicht scharfe griine Peperoni, mariniert mit Peter-
silie, ohne Knoblauch, mit Rapsdl betraufelt.

-L Art.-Nr. 5930 pikant

GRUNE OLIVEN MIT FETA
(Inhalt: 6 x 100 g)

Niedersachsen

Griine Oliven gefiillt mit Frischkdse und in
Krauterol eingelegt. Aromatischer Geschmack,

knackig im Biss.

Schaf-, Ziegenmilch Art.-Nr. 5927

aromatisch



GRAMANN

KALAMATA OLIVEN OHNE STEIN
Niedersachsen (Inhalt: 6 x 100 g)
Kalamata Oliven ohne Stein in Krautermarinade
mit Knoblauch eingelegt. Salzg-pikanter Geschmack,
knackig im Biss.

-L Art.-Nr. 5925 pikant

DATTELN MIT HONIG-MARACUJA-FRK
Niedersachsen (Inhalt: 6x 100 g 60 %)
Datteln gefiillt mit Honig-Maracuja-Frischkase,

in Pflanzendl eingelegt.

SiiRer, fruchtiger Geschmack.

Kuhmilch Art.-Nr. 5928 aromatisch

GRUNE OLIVEN OHNE KNOBLAUCH
Niedersachsen (Inhalt: 6 x 100 g)
Griine Oliven ohne Stein in Krautermarinade ohne
Knoblauch eingelegt.
Aromatischer Geschmack, knackig im Biss.

-L Art.-Nr. 5926 aromatisch

GETROCKNETE TOMATEN IN MARINADE
Niedersachsen (Inhalt: 6 x 100 g)
Getrocknete Tomaten eingelegt in mediterraner
Marinade mit Knoblauch. Fein-wiirziger Geschmack

nach Kréutern.
-L Art.-Nr. 5929 aromatisch




LANDERSTUCKE

WIESENBLUMEN KASE

Graubiinden (Inhalt: 6 x200g 48 %)
Diese einzigartige Kasespezialitat wird nach alter
Tradition mit einer Auslese von Wiesenblumen
hergestellt. 6 Monate gereift.

Kuhrohmilch -L Art.-Nr. 0160 pikant

STAAZER AUS HEUMILCH

Alpenregion (Inhalt: 6 x 200 g 50 %)

Der Heumilch-Kase mit butterweicher Konsistenz.
Er ist etwas ganz Besonderes fiir Kise-Kenner und
-Liebhaber. 10 Wochen gereift.

Kuhmilch -L Art.-Nr. 0499 aromatisch

MORBIER AOP

Franche-Comté (Inhalt: 6 x200g 45 %)
Dieser AOP Rohmilch Morbier wird in einer kleinen
handwerklichen Kdserei im Herzen des Jura
hergestellt. 45 Tage gereift.

Kuhrohmilch Art.-Nr. 2189 aromatisch

HEIDI-ALPEN BERGKASE KRAFTIG
Graubiinden (Inhalt: 6 x200g 48 %)

5 Monate in den Felsenkellern des bekannten “Heidi-
Landes” in Graubiinden gereift.

Kuhrohmilch -L Art.-Nr. 0184 kraftig

SCHMUGGLERKAS ZILLERTAL

Tirol (Inhalt: 6 x200g 50 %)

Aus silofreier Milch hergestellt, sorgfaltig von Hand
gepflegt und mindestens 3 Monate gereift.
Kuhmilch -L Art.-Nr. 0662 pikant

STAAZER MIT BARLAUCH

Alpenregion (Inhalt: 6 x200g 50 %)
Barlauch gibt dem Schnittkdse den Geschmack.

Es kann sich leichter Milchschimmel auf der Ober-
flache bilden=Qualitdtsmerkmal. 10 Wochen gereift.
Kuhmilch Art.-Nr. 3577 aromatisch



LANDERSTUCKE

DER SPANIER ,EL ESPANOL®

La Mancha (Inhalt: 6 x 150 g 45 %)
Drei Milchsorten in einem Kéase vereint.

Ein traditioneller Mischkase , eine preiswerte
Alternative zum Iberico, 3 Monate gereift.
Kuh/Schaf/Ziege Art.-Nr. 8285

LE GRUYERE AOP

Schweiz (Inhalt: 6 x200g 49 %)

Der kraftig-wiirzige Kase aus der Westschweiz.

Fest, mit einzelnen kleinen Rundlochungen und
“Gruyere"-Geschmack. 5 Wochen gereift.
Kuhrohmilch -L Art.-Nr. 8435 kraftig

ROTE HEXE

Ostschweiz (Inhalt: 6 x 150 g 55 %)
Attraktive Aufmachung und eingangiger Name,
iiberzeugt geschmacklich mit [hrem weich wiirzigen
Aroma. 4 Monate gereift.

Kuhrohmilch -L Art.-Nr. 8290 kraftig

MANCHEGO DOP

La Mancha (Inhalt: 6 x 200 g 50 %)

Die nach wilden Krautern schmeckende Milch ergibt
den besonderen Geschmack. 9 Monate gelagert - ein
Spitzenprodukt!

Schafrohmilch Art.-Nr. 8436 pikant

HERZBRECHER EXTRA
(Inhalt: 6 x 200 g 48 %)

Graubiinden

In der Schweiz hergestellt und 4 Monate gelagert,
schmeckt er so herzhaft, dass Kaseherzen
gebrochen werden. Bitte probieren!

Kuhrohmilch -L

Art.-Nr. 8423 aromatisch



BIO LANDERSTUCKE
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DE-OK0-039
EU-Landwirtschaft

BIO MORBIER

Morbier (Inhalt: 6 x 1759 45 %)
Franzosischer Schnittkdse mit einer Asche-Schicht
horizontal im Teig. Er stammt aus Region Morbier.
45 Tage gereift.

Kuhrohmilch Art.-Nr. 8487 pikant
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BIO GOUDA

Niederlande (Inhalt: 6x 1759 48 %)
Mindestens 1 Monat gereifter hollandischer
Schnittkdse in Bio-Qualitat. Milder Geschmack,
geschmeidige Konsistenz.

Kuhmilch -L Art.-Nr. 8405
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BIO APPENZELLER

Appenzell (Inhalt: 6 x 1759 48 %)
Der bekannte Appenzeller in Bio-Qualitat nur aus
reiner Bio-Milch hergestellt, 3 Monate gereift,
aromatisch im Geschmack.

Kuhrohmilch -L Art.-Nr. 8410 aromatisch
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BIO WIESENKASE

Osterreich (Inhalt: 6 x 1759 50 %)
Aus biologischer Milch hergestellt. Man schmeckt
die saftigen Wiesen Osterreichs.

Mindestens 5 Monate gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 8488 aromatisch
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BIO EMMENTALER

Deutschland (Inhalt: 6 x200g 45 %)
Feinster, naturgereifter Emmentaler aus frischer
Bio-Milch.

Kuhmilch aromatisch

Art.-Nr. 8406
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BIO BERGKASE

Salzburg (Inhalt: 6 x 1759 50 %)
Hartkase aus Milch in BIO-Qualitat hergestellt.
Durch die sorgféltige Pflege bekommt er seinen
typischen Geschmack.

Kuhrohmilch -L Art.-Nr. 8413 pikant



SARTORI

BELLAVITANO KNOBL. & KRAUTER
Wisconsin/USA (Inhalt: 6 x 150 g 45 %)
Amerikanischer Einfallsreichtum, handgemachte
Produktion, 12 Monate in Hohlen gereift, per Hand
eingerieben, hier mit Knoblauch und Krautern
Kuhmilch -L Art.-Nr. 3151 pikant

BELLAVITANO ESPRESSO

Wisconsin/USA (Inhalt: 6 x 150 g 45 %)
Amerikanischer Einfallsreichtum, handgemachte
Produktion, in Hohlen gereift, per Hand eingerieben,
hier mit Espresso. 12 Monate gereift.

Kuhmilch -L Art.-Nr. 3286 pikant

BELLAVITANO MERLOT

Wisconsin/USA (Inhalt: 6 x 150 g 45 %)
Amerikanischer Einfallsreichtum, handgemachte
Produktion, in Hohlen gereift, per Hand eingerieben,
hier mit Merlot. 12 Monate gereift.

Kuhmilch -L Art.-Nr. 3287 pikant

BELLAVITANO TOMATE&BASILIK.
Wisconsin/USA (Inhalt: 6 x 150 g 45 %)
Amerikanischer Einfallsreichtum, handgemachte
Produktion, in Hohlen 12 Monate gereift, per Hand
eingerieben mit Tomate & Basilikum.

Kuhmilch -L Art.-Nr. 3149 pikant




SARTORI

CHEDDAR MONT AMORE SMOKED
Wisconsin/USA (Inhalt: 12x 142 g 50 %)
Dieser Mont Amoré Cheddar ist natiirlich gerduchert,
um fruchtige und siiBe Noten zu betonen.

Reift mindestens 9 Monate.

Kuhmilch Art.-Nr. 3250 pikant

CHEDDAR OLD WORLD

Wisconsin/USA (Inhalt: 12x 198 g 50 %)
Der Cheddar aus den USA ist mit 10 Monate
besonders lange gereift und hat dadurch ein
angenehm kraftiges Aroma.

Kuhmilch Art.-Nr. 3299 kraftig

CHEDDAR MONT AMORE
Wisconsin/USA (Inhalt: 12x 198 g 50 %)
Dieser Cheddar aus den USA hat einen unbeschreib-
lichen Geschmack, der dieses cremig-weille Wunder
so besonders macht. 9 Monate gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 3296 pikant

CHEDDAR FARMHOUSE

Wisconsin/USA (Inhalt: 12x 198 g 50 %)
Dieser 10 Monate gereifte Cheddar aus den USA
kombiniert scharfe, herzhafte und buttrige Noten
zu einem reichhaltigen Geschmackserlebnis.
Kuhmilch Art.-Nr. 3304 aromatisch




UNITED KINGDOM

SNOWDONIA

CHEESE C©9°

DAS MARKENVERSPRECHEN VON SNOWDONIA

AUSSERGEWOHNLICHER GESCHMACK, FACHMANNISCH VERARBEITET
Unsere Familie von Kaseexperten kreiert kostliche Produkte mit so viel Charakter wie die wilde
Landschaft von Snowdonia.

PREISGEKRONTER HANDGEFERTIGTER KASE
Handgefertigt in kleinen Chargen, wird unser mehrfach preisgekrontes Sortiment in 32 Landern
weltweit genossen.

FEINSTE NATURLICHE INHALTSSTOFFE
Wir verwenden nur die hochwertigsten, sorgfaltig ausgewahlten Zutaten in unseren Produkten,
die jeweils nach unseren einzigartigen Rezepten zubereitet sind.

SNOWDONIA

SNOW NIA

CHEESE C2

CHEESE C@

LEICESTER RED DEVIL

CHEDDAR RED STORM

Wales (Inhalt: 6 x 200 g 54 %)

Der Red Leicester ist ein Cheddar, der sowohl
optisch durch seine orangene Farbe, als auch
geschmacklich {iberzeugt. 18 Monate gereift.
Kuhmilch Art.-Nr. 6261 aromatisch

Wales (Inhalt: 6 x200g 53 %)
Traditioneller Red Leicester mit Chili und zerstoRe-
nem Pfeffer verfeinert. Feurig im Geschmack.

6 Monate gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 6266 pikant



UNITED KINGDOM
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SNOWDONIA

CHEESE C¢@

CHEDDAR BLACK BOMBER

Wales (Inhalt: 6 x200g 53 %)

Ein moderner Klassiker. Pikant im Geschmack,
voller Aromen. Reifungskristalle durch lange
Reifung. 12 Monate gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 6257 pikant

/

SNOWDONIA
CHEESE CO
AMBER
ST

CHEDDAR AMBER MIST WHISKY

Wales (Inhalt: 6 x 200 g 52 %)

Feiner, ausgesuchter, extra cremiger Cheddar mit
aromatischem Whiskyaroma. Exquisit im
Geschmack. 12 Monate gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 6265 pikant

SNOWDONIA

CHEESE Co

CHEDDAR BOUNCING BERRY

Wales (Inhalt: 6 x200g 49 %)

Eine herrliche Geschmackskombination aus herz-
haftem Cheddar und siiBen Cranberries. Zergeht
unwiderstehlich auf der Zunge. 10 Monate gereift.
Kuhmilch Art.-Nr. 6260
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SNOWDONIA

CHEESE C92

GREEN
THUNDER

CHEDDAR GREEN THUNDER

Wales (Inhalt: 6 x200g 52 %)

Reifer, cremiger Cheddar mit Knoblauch und Gar-
tenkrautern abgeschmeckt. Ein Highlight auf jeder
Kaseplatte. 10 Monate gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 6263 aromatisch
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SNOWDONIA

CHEESE C¢

CHEDDAR BEECHWOOD SMOKED

Wales (Inhalt: 6 x200g 53 %)

Mit seiner sanften, nussigen Textur und subtilen
rauchigen Tonen besticht der Kase durch Tiefen und
Warme im Geschmack. 10 Monate gereift.
Kuhmilch Art.-Nr. 6259 pikant

SNOWDONIA

CHEESE C2

X P RUBY

CHEDDAR RUBY MIST

Wales (Inhalt: 6 x 200 g 50 %)
Anspruchvoller Geschmack fiir Gaumen. Seidiger,
reifer Cheddar gepaart mit der Warme und Siie
von Portwein und Brandy. 10 Monate gereift.
Kuhmilch Art.-Nr. 6270 pikant



UNITED KINGDOM

STILTON PORTIONEN PDO

Leicestershire (Inhalt: 4x150g 56 %)
Der ,Konig“ der englischen Kase, reichhaltiger, aus-
gepragter Geschmack. Blau-graue Adern, cremig-
weiler Teig. 3 Monate gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 2801 kraftig

WENSLEYDALE MIT CRANBERRY

Somerset (Inhalt: 12 x 1509 42 %)
Kasezubereitung aus Wensleysdale mit getrockneten
Cranberries im Teig, dadurch der leicht siiB-
sduerliche Geschmack. 1 Monat gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 2829 pikant

-—-L\_"i" Eagy
Goats Butte

ZIEGENBUTTER ROLLE
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SHROPSHIRE BLUE PORTIONEN
Leicestershire (Inhalt: 4x150g 57 %)
Englischer Blauschimmelkédse mit ansprechender
orangener Farbe und in praktischen 150g Portionen.
2 Monate gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 2809 kraftig

WENSLEYDALE MIT APRIKOSEN

Somerset (Inhalt: 12 x 150g 38 %)
Kasezubereitung aus Wensleydale mit getrockneten
Aprikosenstiickchen im Teig. Dadurch der fruchtig-
frische Geschmack. 1 Monat gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 2830 pikant

York (Inhalt: 12x250 g 89 %)
Handgemachte Ziegenbutter von dem Bauernhof
St. Helen's Farm in England. Hat einen hohen

Nahrwert, gut vertraglich.
Art.-Nr. 6527 -V-

Ziegenmilch



NIEDERLANDE
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WYNG. TOMATE/SCHNITTLAUCH

Utrecht (Inhalt: 6 x 150 g 48 %)

Der 4 Monate gereifte Kdse wird mit sonnengereiften
Tomaten und Schnittlauch affiniert.
Eine tolle Komposition.

Kuhmilch Art.-Nr. 4233
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aromatisch

WYNGAARD SCHWARZER PFEFFER
Utrecht (Inhalt: 6 x 150 g 48 %)

Der 4 Monate gereifte Kdse wird mit Pfeffer
affiniert. Der leichte und Sahnige Geschmack
harmoniert mit den Aromen des schwarzen Pfeffers.
Kuhmilch Art.-Nr. 4229 pikant

WYNGAARD ROSMARIN CHEVRE

Utrecht (Inhalt: 6 x 120 g 50 %)

Der Ziegenkase reift 4 Monate und wird mit
Rosmarin veredelt. Der Rosmarin harmoniert

mit dem leichten und frischen Ziegenkase.
Ziegenmilch Art.-Nr. 4227 aromatisch

12

WYNGAARD SENF-DILL
Utrecht (Inhalt: 6 x 150 g 48 %)
Der 4 Monate gereifte Kase wird mit Senf,
ganzen Senfkornern und Dill affiniert.
Eine tolle Komposition.

Kuhmilch Art.-Nr. 4232
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WYNGAARD TRUFFEL
Utrecht (Inhalt: 6 x 150 g 48 %)
Der leichte und sahnige Geschmack des Kases
harmoniert herrlich mit der Auflage aus
Triiffel-Tapenade. 4 Monate gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 4238 aromatisch

WYNGAARD FEIGENSENF
Utrecht (Inhalt: 6 x 150 g 48 %)

Der leichte und sahnige Geschmack des Kases
harmoniert herrlich mit der Auflage aus siifken
Feigen und scharfem Senf. 4 Monate gereift.
Kuhmilch Art.-Nr. 4219 aromatisch



NIEDERLANDE

BABY GOUDA NATUR

Nordholland (Inhalt: 6 x 380 g 48 %)
Milder Kuhmilch- Kase mit cremigem Geschmack.
Ein Klassiker aus Holland. 1 Monat gereift.
Kuhmilch Art.-Nr. 3366

BABYKASE TRUFFEL

Nordholland (Inhalt: 6 x 380 g 48 %)
Das Triiffelaroma gibt diesem Kédse seinen
einzigartigen Geschmack. Etwas Besonderes - nicht
nur fiir Liebhaber! 1 Monat gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 3377 pikant

NIERSTALER ZIEGENBUTTER
Niederlande (Inhalt: 8x 1259 85 %)
Man schmeckt die “Ziege” nicht. Ziegenbutter
hat einen hohen Nahrwert. Bitte probieren Sie.
Leicht gesalzen.

Ziegenmilch Art.-Nr. 4048

13

BABYKASE KRAUTER/KNOBLAUCH
Nordholland (Inhalt: 6 x 380 g 48 %)

Ein handlicher kleiner Kase erganzt mit wiirzigen
Krautern wie Brennnessel, Petersilie und
Schnittlauch, sowie Knoblauch. 1 Monat gereift.
Kuhmilch Art.-Nr. 3371 aromatisch

BABYKASE KOKOS

Nordholland (Inhalt: 6 x380g 48 %)

Ein handlicher kleiner Kase mit Kokosnuss
verfeinert. Leicht nussiger Geschmack. Passt zu
Schokolade, Rot-/Portwein. 1 Monat gereift.
Kuhmilch Art.-Nr. 3368 aromatisch

ZIEG-FRK. IM SPECKMANTEL 2X60G
Niederlande (Inhalt: 6x 120 g 48 %)
Ziegenfrischkdse mit Raucherspeck ummantelt.
Als Vorspeise in Kombination mit einem frischen
Salat.
Ziegenmilch

Art.-Nr. 4491 aromatisch



FRANKREICH

ROQUEFORT ,TRADITION AOP

Aveyron (Inhalt: 12x100g 52 %)

Er reift in natiirlichen Felsenkellern. Der cremige Teig
ist von blauen Adern durchzogen, charaktervoller
Geschmack. 3 Monate gereift.

Schafrohmilch Art.-Nr. 1115 kraftig

BLEU D'’AUVERGNE ENTREMONT
Auvergne (Inhalt:12x 1259 50 %)
Rustikaler Edelpilzkase aus dem Zentralmassiv.
Passt gut zu dunklem Brot und Butter.

4 Wochen gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 2399 pikant

PAUL DISCHAMP

.'.'b\'

FOURME D'AMBERT WURFEL AOP
Auvergne (Inhalt: 8x 110 g 50 %)
Edelpilzkase mit Penicillium Roqueforti versehen.
In Wiirfelform, ideal als Snack oder fiir unterwegs.
Cremig, aromatisch. 28 Tage gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 1125 aromatisch
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ROQUEFORT ENTREMONT AOP
Occitanie-Aveyron (Inhalt: 10x 100 g 52 %)
Mindestens 3 Monate in den “Fleurines”, natiirlich
entstandenen Felskellern, des Doérfchens Roquefort
gereift.

Schafrohmilch Art.-Nr. 2398 kraftig

"f,
PAVE D'AFFINOIS BLEU
Loire (Inhalt: 8x180g 71 %)
Cremiger Weichkase mit blauem Edelschimmel
und weiler Edelpilzflora. Kraftiger Geschmack.
Mindestens 15 Tage gereift.
Kuhmilch -L Art.-Nr. 2613 -V- kraftig

(Inhalt: 8x110g 50 %)

Auvergne
Edelpilzkase mit ausgepragtem Geschmack.

In Wiirfelform, ideal als Snack oder fiir unterwegs.
Cremig, extra wiirzig. 28 Tage gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 1122 -V- pikant



FRANKREICH

COEUR DE BRAY NEUFCHATEL AOP
Seine-Maritime (Inhalt: 6 x 200 g 45 %)
Weichkase in Herzform mit einem je nach Reife
quarkigen bis weichen Kern. Nicht nur zum
Valentinstag ein Liebesbeweis. 10 Tage gereift.
Kuhmilch Art.-Nr. 3021 aromatisch

CHAOURCE AOP

Burgund (Inhalt: 6 x250 g 48 %)
Weille Schimmelrinde, aromatischer salziger
Geschmack. Benannt nach dem Ort Chaource in
Aube. Mindestens 2 Wochen gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 1653 aromatisch
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P TIOU SAVOYARD

Hoch Savoien (Inhalt: 6 x 200 g 48 %)
Animierende rustikale Verpackung. Trotz
Rotschmiere hat er einen angenehmen cremigen
Geschmack. 12 Tage gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 1774 aromatisch
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PIERRE ROBERT
Champagne (Inhalt: 9x100g 75 %)

Die essbare braun-weille Rinde ist hier normal.

Er wird schonend produziert und 3 Wochen im Keller
gelagert.
Kuhrohmilch

Art.-Nr. 1132 aromatisch

LE VIGNOBLE PETIT

Champagne (Inhalt: 6x200g 72 %)
Frisch-sahniger Triple-Creme-Weichkédse mit
weiem Schimmelflor. Handgeschopfter
vollmundiger Weinbergkase. 10 Tage gereift.
Kuhmilch Art.-Nr. 1660 aromatisch

SAINT JUST

Auvergne (Inhalt: 6x 180 g 70 %)
Zartschmelzender Weichkase mit feiner weill-gelber
Weischimmelrinde. Cremig- sahniger Geschmack.
Reift 8 Tage.

Kuhmilch aromatisch

Art.-Nr. 1913



FRANKREICH
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TOMMETTE DE PROVENCE PICO AFFINE
Provence (Inhalt:8x90g 45%) Perigord (Inhalt: 6 x 1259 45 %)
5 Tage gereift, danach 15 Tage in Olivendl Natirliche Rinde, die leicht gelblich und wellig
eingelegt und dann mit Krautern der Provence werden kann. Reift 10 Tage beim Hersteller;
dekoriert - schmeckt nach Siiden. ausgepragter Geschmack.
Ziegenrohmilch Art.-Nr. 49-2007 -V- pikant Ziegenmilch Art.-Nr. 2298 aromatisch

GOURMANDISE MINI

Aquitanien (Inhalt: 6 x 1259 45 %)
Franzosischer Ziegen-Frischkase mit Curry, Paprika,
Pfeffer und Thymian gewiirzt.

4 verschiedene Geschmacksrichtungen.

Ziegenmilch Art.-Nr. 2124 aromatisch




FRANKREICH

BUCHETTE TRUFFEL
Loiretal (Inhalt: 10x 100 g 45 %)
Frischer, angenehmer Geschmack nach
Sommertriiffel. Cremig und zart schmelzende
Konsistenz.

Ziegenmilch Art.-Nr. 2589 aromatisch

BUCHETTE LEINSAMEN/KURBIS

Loiretal (Inhalt: 10x 100 g 45 %)
Aromatischer Ziegenweichkase mit gerosteten
Leinsamen und Kiirbiskernen verfeinert, in
Rollenform.

Ziegenmilch Art.-Nr. 1191 aromatisch

PYRAMIDEN MINI 3 X 30G

Loiretal (Inhalt: 6x90g 45 %)

Drei kleine Pyramiden aus Ziegenmilch in den
Geschmacksrichtungen Asche, Paprika und Natur.
Ziegenmilch Art.-Nr. 1165 aromatisch

BUCHETTE BLUTEN

Loiretal (Inhalt: 10x 100 g 45 %)

Ziegenweichkase mit Bliiten und Krautern

ummantelt. Die rosanen und blauen Bliitenblatter

verleihen ihm eine tolle Optik.

Ziegenmilch Art.-Nr. 2554 aromatisch
T T
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FRANKREICH
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BREBICET
Loiretal (Inhalt: 8x 1259 50 %)
Franzosischer Weichkédse aus Schafmilch mit
weilem Edelschimmel und mildem Geschmack, der
13 Tage reift.
Schafmilch -L Art.-Nr. 3924 aromatisch
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BRIQUE DE BREBIS

Lot (Inhalt: 4x 150 g 50 %)

Ein angenehmer Weichkase aus Schafmilch.

Er wird im Herzen von Frankreich produziert und hat
einen sehr cremigen Teig. 3 Wochen gereift.
Schafmilch Art.-Nr. 1923
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Brebiou)

DES PYRENEES

BREBIOU

Pyrenden (Inhalt: 6 x 150 g 50 %)
Frz. Weichkase aus dem Baskenland mit weiler,
essbarer Rinde und mild- sahnig im Geschmack.
Schafmilch -L Art.-Nr. 1878

e |

':I' SPrendan '} R
_%- ‘hﬂcp\_’fhEe:e ; é' .
Plain _ £4 i . s :

BREBETTE

Loire (Inhalt: 6 x 150 g 40 %)
Kleiner Frischkadse aus reiner Schafmilch in
Pyramidenform. Ideal als Hingucker auf jeder
Kaseplatte.

Schafmilch Art.-Nr. 2182




FRANKREICH

T

MUNSTER MIT KUMMEL AOP

Vogesen (Inhalt: 8x125g 50 %)
Mindestens 3 Wochen gereifter, cremiger
Weichkdse mit Kiimmel verfeinert. Rotkulturrinde
verleiht dem Kése intensiven Geschmack.

Kuhmilch Art.-Nr. 1736 pikant

PETIT LIVAROT AOP

Normandie (Inhalt: 6 x250 g 40 %)
Weichkase mit gewaschener Rinde.

Sein Kennzeichen sind die fiinf Streifen in

der Umrandung. 3 Wochen gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 2689 -V- kraftig

LE ROCHOIS

Franche-Comté (Inhalt: 6 x220g 50 %)
Im Norden des Franche-Comté entsteht der Rochois
durch die saftigen Weiden der Haute-Saone, ein
besonderer Charakter. 10 Tage gereift.

Kuhmilch -L Art.-Nr. 1209
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MUNSTER ERMITAGE AOP
Vogesen (Inhalt: 8x 1259 50 %)

Mindestens 2 Wochen gereifter cremiger Weichkase
mit Rotkulturrinde, die dem Kéase einen intensiven
Geschmack verleiht.

Kuhmilch Art.-Nr. 1731 pikant

EPOISSES HALBMOND 1/2 LAIB AOP
Burgund (Inhalt: 6 x 1259 50 %)

Die Rinde ist mit “Marc de Bourgogne” abgewa-
schen. Er reift mindestens 4 Wochen und hat einen
kraftigen, herzhaften Geschmack.

Kuhmilch -L Art.-Nr. 1654 kraftig

ROUCOULONS

Franche-Comté (Inhalt: 6x110g 55 %)
Aromatischer Weichkase mit wei3-roter Rinde. Eine
Spezialitat aus Kuhmilch in einer verbraucherfreund-
lichen GroRe. 2 Wochen gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 2521 aromatisch



FRANKREICH

CAMEMBERT TASSILI
Normandie (Inhalt: 6 x 250 g 45 %)

Tassili ist bekannt fiir ,Halal“-Produkte.
“Halal” ist arabisch und bedeutet ,erlaubt”.
Dieser Camembert ist somit islam-konform.
Art.-Nr. 2183

Kuhmilch

CAMEMBERT SUPERIEUR ROHM.
Normandie (Inhalt: 6 x 250 g 45 %)

Mindestens 3 Wochen gereifter Weichkdse aus
Rohmilch. Weile Schimmelrinde, die mit
zunehmender Reife leicht braunlich wird.
Art.-Nr. 2168

Kuhrohmilch aromatisch

PETIT CAMEMBERT MIT WHISKY
Calvados (Inhalt: 6 x 150 g 45 %)

Das regelmaRige Einreiben des Kdses mit

Malt Whisky verleiht ihm eine auRergewthnliche
fruchtige Note. 2 Wochen gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 1718 pikant
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CAMEMBERT VIEUX PORCHE

Limousin (Inhalt: 6 x 250 g 50 %)
Camembert aus dem Limousin. 1 Woche gereift,
cremige Konsistenz, aromatisch im Geschmack,
in der typischen Spanschachtel.

Kuhmilch Art.-Nr. 1751 aromatisch

ZIEGENCAMEMBERT

Bretagne (Inhalt: 6 x 180g 45 %)
Weichkase aus 100 % frz. Ziegenmilch hergestellt
und mit weiBem Schimmelflaum bedeckt. Die
“Ziege” schmeckt man kaum. 10 Tage gereift.
Ziegenmilch Art.-Nr. 1242 aromatisch

PALET NORMAND MIT CALVADOS
Normandie (Inhalt: 6 x 150 g 45 %)
Der kleine Weichkadse wird mit Calvados
veredelt und erhalt dadurch seinen einzigartigen
Geschmack. 3 Wochen gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 2186 aromatisch



FRANKREICH

ORTOLAN TRUFFEL

Burgund (Inhalt: 6 x 135g 55 %)
Cremige Weichkdsezubereitung mit einer weillen
Edelpilzflora und einer Schicht edler, italienischer
Sommertriiffel. 8 Tage gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 2540 aromatisch

DELICE CREMIERS TRUFFEL
Cote d"Or (Inhalt: 6x200g 72 %)
Diese Triple- Creme- Kreation reift in einer

Holzschachtel, mit kleinen Triiffelstiickchen im Teig.

Eine beliebte Delikatesse. 5 Tage gereift.
Kuhmilch Art.-Nr. 49-1207  aromatisch

FIN BRIARD MIT TRUFFEL

lle de France (Inhalt: 5x 150 g 50 %)
Dieser franzosische Camembert wird mit einer
Mischung aus Mascarpone und Triiffeln verfeinert
und reift 4 Wochen.

Kuhmilch Art.-Nr. 1130 aromatisch
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MINI DELICE MIT TRUFFEL

Franche Comte (Inhalt: 6x100g 72 %)
Geschmeidiger, zartschmelzender Weichkase mit
Mascarpone-Triiffel-Fiillung.

Von Hand hergestellt, 6 Tage gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 2414 aromatisch




SPANIEN

CREME QUESO CHEDDAR

Spanien (Inhalt: 8 x 1259 45 %)

Eine Schmelzkadsezubereitung mit Cheddar
verfeinert. Besonders cremig.

Kuhmilch Art.-Nr. 5398 -V- aromatisch

CREME DE QUESO CABRA

Spanien (Inhalt: 8x 1259 45 %)

Die Schmelzkasezubereitung aus Ziegenmilch
erinnert farblich an Elfenbein.

Die Konsistenz ist besonders cremig.

Ziegenmilch Art.-Nr. 5392 -V-  aromatisch

CREME QUESO TEXMEX

Spanien (Inhalt: 8x 1259 45 %)

Die Schmelzkasezubereitung ,TexMex" iiberzeugt
mit einem Mix aus Gewiirzen.

Besonders cremig und leicht rotlich im Ton.
Kuhmilch Art.-Nr. 5399 -V- pikant
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CREME DE QUESO CAMEMBERT

Spanien (Inhalt: 8x 1259 45 %)

Eine Schmelzkasezubereitung mit Camembert
verfeinert. Besonders cremige Konsistenz.
Kuhmilch Art.-Nr. 5397 -V- aromatisch

BRIE PETIT MIT TRUFFEL
(Inhalt: 6 x210g 60 %)

Haute-Saone

Mindestens 8 Tage gereifter Weichkase mit Triiffel
verfeinert. Franzosischer Brie, italienische Triiffel

und in Spanien veredelt.
Art.-Nr. 5391

Kuhmilch

aromatisch



SPANIEN

RESERVA 12 TRUFFEL

La Mancha (Inhalt: 6 x200g 45 %)
12 Monate gereifter Hartkdse aus Schafmilch
mit einer Triiffelzubereitung verfeinert.
Intensiv aromatisch.
Schafmilch

Art.-Nr. 5422 aromatisch

MANCHEGO DOP

La Mancha (Inhalt: 8x 150 g 55 %)

Das Produktionsgebiet umfasst ein weites, trocke-
nes Hochland siidostlich von Madrid. Aus Milch der
Manchega-Schafe gekast. 4 Monate gereift.

Schafmilch Art.-Nr. 5413 pikant
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ZIEGENROLLE MIT HONIG
(Inhalt: 6 x 100 g 45 %)
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RESERVA 12 ROSMARINRINDE
La Mancha (Inhalt: 6x200g 45 %)
12 Monate gereifter Hartkdse aus Schaf-,Ziegen-
und Kuhmilch, mit Rosmarinrinde.
Intensiv-aromatischer Geschmack.
Kuh-,Schaf-Ziegenm  Art.-Nr. 5424

‘ifi"
G‘.Tf(f?

Baquera

fy §0az‘

{n

aromatisch

ZIEGENKASE ,QUESO DE CABRA"

La Mancha (Inhalt: 8x 150 g 45 %)
Milder traditioneller Ziegenkadse aus der Region
La Mancha. Mindestens 5 Wochen gereift.
Ziegenmilch Art.-Nr. 5448

Ziegenweichkadse mit Honig verfeinert macht lhre
Mabhlzeit unvergesslich. Zum Beispiel leicht
karamellisiert zum Salat. 1 Woche gereift.
Art.-Nr. 5419

Ziegenmilch

23



SPANIEN
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PLATTE ,TAPAS" 3 SORTEN DOP

Spanien (Inhalt: 14x 150 g 45 %)
Spanische Kaseplatte mit Ziegenkase (Queso de
Cabra), Iberico und Manchego DOP.

In Scheiben vorgeschnitten. 6 Wochen gereift.
Kuh/Schaf/Ziege Art.-Nr. 5449 aromatisch
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PLATTE MI TIERRA

Spanien (Inhalt: 8 x 200 g)
Spanische Kaseplatte Mi Tierra bestehend aus:
Manchego DOP, Iberico und 3 x Schnittkdse
(Triiffel, Wein, schwarze Oliven).

Kuh-/Schaf-/Ziegenm. Art.-Nr. 5458  aromatisch

24

PLATTE MEDITERRAN
Spanien (Inhalt: 8 x 200 g)

Spanische Kaseplatte Mediterraneo bestehend aus:
3 x Schafkase (Triiffel, Pfeffer, Blumen),
2 x Ziegenkase (Rosmarin, Wein).
Art.-Nr. 5457

Schaf-/Ziegenm. -L aromatisch
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SELECTION

PLATTE ,SENSATION”

La Mancha (Inhalt: 8 x 200 g)
Spanische Kaseplatte Sensaciones bestehend aus:
5 x Schafkase: Triiffel, Pesto, schwarze Oliven,
Pfeffer, Kastaniencreme.
Schafmilch -L Art.-Nr. 5464

aromatisch



ITALIEN

STILFSER DOP

Siidtirol (Inhalt: 8x 150 g 50 %)
Aromatisch, schnittfest, geschmeidiger und fein-
schmelzender Teig. Benannt nach dem Dorf seines
Ursprungs, Stilfs in Siidtirol 2 Monate gereift.
Kuhmilch -L Art.-Nr. 0650 aromatisch

DOLOMITENKONIG

Siidtirol (Inhalt: 8 x 150 g 45 %)

Eine Spitzenqualitat aus Siidtirol. 2 Monate

gereift. Nach dem hochsten Bergmassiv benannt
Interessanter Kasetyp. Neue Aufmachung.

Kuhmilch -L Art.-Nr. 0652 aromatisch

KRAUTERHEXE

Siidtirol (Inhalt: 8x 150 g 45 %)

Der Kdse wird mit Krdutern verfeinert, die Rinde

mit Krdutern und Blumen aus Siidtirol dekoriert,
geschmeidiger Teig. 1 Monat gereift.

Kuhmilch -L Art.-Nr. 0655 pikant
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PUSTERTALER

Siidtirol (Inhalt: 8 x 150 g 50 %)

Aus naturbelassener Milch von den Bergbauern-
hofen des Pustertales gekdst. Angenehmes Aroma
und geschmeidiger Teig. 10 Wochen gereift.
Kuhmilch -L Art.-Nr. 0651 aromatisch

ALTA BADIA

Siidtirol (Inhalt: 8 x 150 g 50 %)

Aus siidtiroler Bergmilch. 6 Monate gereift.
Angenehme feste Konsistenz.

Rustikal mit unverwechselbarem Geschmack.
Kuhmilch -L Art.-Nr. 0654 kraftig

SUDTIROLER PFEFFERKASE

Siidtirol (Inhalt: 8x 150 g 45 %)

Der Kase animiert zum Verzehr: Pfeffer auBen und
innen, siidtiroler Kasekultur, T Monat gereift,
pikantes Erlebnis.

Kuhmilch -L Art.-Nr. 0656 pikant



ITALIEN

SCHWARZENSTEIN DOLOMIT

Siidtirol (Inhalt: 8 x 150 g 50 %) Siidtirol (Inhalt: 8 x 150g 50 %)

Ein wiirziger Premium-Hartkase, der trotz seiner Angenehm cremiger Schmelz am Gaumen.
broseligen Textur am Gaumen zergeht. In rustikaler Rinde 8 Monate perfekt gereift.
Mindestens 6 Monate gereift. Der ,Dolomit“-ein siidtiroler Goldstiick.

Kuhmilch -L Art.-Nr. 0658 pikant Kuhmilch -L Art.-Nr. 0664 pikant

PECORINO COSTA DORATA

Sardinien (Inhalt: 6 x 200 g 50 %)

Marke ,Costa Dorata“. Er reift 2 Monate in
Felsenkellern auf Sardinien zu einem feinen
Tafelkase heran.

Schafmilch Art.-Nr. 1567 aromatisch
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ITALIEN

REIBE+GRANA PAD. DOP ,FEIN“

Venetien (Inhalt: 10x 150 g 32 %)

Ein Stiick Grana Padano in einer feinen Einweg-
Reibe. Ideal zum Selbstreiben, z. B. zur Pasta oder
iber Salat. 16 Monate gereift.

Kuhrohmilch Art.-Nr. 0767 pikant

BERG PARM.REGGIANO 48 MO. DOP
Reggio Emilia (Inhalt: 8x250g 32 %)

In 900 m Hohe unterhalb des Berges ,Pietra di
Bismantova"“ tradtionell hergestellt. Der Kase wird
anschlieBend min. 48 Monate in Kasekellern gereift.
Kuhrohmilch -L Art.-Nr. 2033 kraftig

BERG PARM. REGGIANO 30 MO.DOP
Reggio Emilia (Inhalt: 8x250g 32 %)

In 900 m Hohe unterhalb des Berges ,Pietra di
Bismantova"“ tradtionell hergestellt. Der Kase wird
anschliefend min. 30 Monate in Kasekellern gereift.
Kuhrohmilch -L Art.-Nr. 2031 kraftig
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REIBE+GRANA PAD. DOP ,GROB*
Venetien (Inhalt: 10x 150 g 32 %)

Ein Stiick Grana Padano in einer groben
Einweg-Reibe. Zum frischen hobeln zu jeder
Mahlzeit. 16 Monate gereift.

Kuhrohmilch Art.-Nr. 0757 pikant

PARM. REGGIANO DOP

Reggio Emilia (Inhalt: 8x250g 32 %)
Mindestens 13 Monate gereifter italienischer
Hartkase mit trockener und brockeliger Textur.

Extra wiirzig im Geschmack.

Kuhrohmilch -L Art.-Nr. 2035 -V- pikant

TRENTINGRANA DOP

Trentino (Inhalt: 15x200g 32 %)
Salzig pikanter italienischer Hartkase.
Mindestens 20 Monate gereift.

Qualitat aus der Region Trentino.

Kuhrohmilch -L Art.-Nr. 1677 pikant



ITALIEN

GORGONZOLA DOP

Piemont (Inhalt: 16 x 200 g 48 %)
Klassischer italienische Kdse mit Blauschimmelkul-
turen geimpft. Durch das Pikieren soll die
Sporenbildung gesteigert werden.

Kuhmilch Art.-Nr. 2012 aromatisch

GORGONZOLA DOLCE DOP

Piemont (Inhalt: 6 x200g 48 %)
Gorgonzola Dolce hat einen weichen Teig mit
zartem griin-blauem Schimmel. Feiner
Geschmack dank der Reifung von 7 Wochen.

Kuhmilch Art.-Nr. 0759 aromatisch
GORGONZOLA DOLCE DOP
Lombardei (Inhalt: 6 x 200 g 48 %)

Gorgonzola Dolce jetzt auch zum Loffeln im
kleinen Format. Aromatisch mit zartem griin-blauen
Schimmel. Mindestens 7 Wochen gereift.

Kuhmilch -L Art.-Nr. 0902 -V- aromatisch
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BLU DI CAPRA SB

Piemont (Inhalt: 4x 150 g 48 %)
Schmackhafter und einzigartiger Kase, der die
Eigenschaften der Ziegenmilch mit denen des
Blauschimmelkéases vereint. Reift 5 Wochen.
Ziegenmilch Art.-Nr. 0747 aromatisch

GORGONZOLA PICCANTE DOP

Piemont (Inhalt: 6 x200g 48 %)
Gorgonzola Piccante hat einen harten Teig mit
stark ausgepragtem blau-griinem Schimmel.
Intensiver, kraftiger Geschmack. 11 Wochen gereift.
Kuhmilch Art.-Nr. 0760 kraftig

GORGONZOLA DOP

Piemont (Inhalt: 14x 150 g 48 %)

Der klassische italienische Kase, der mindestens
2 Monate reift = aromatisch, ab 3 Monaten wird er
recht pikant.
Kuhmilch

Art.-Nr. 1294 aromatisch



ITALIEN

TALEGGIO DOP TUMA DEL CICCI DI PAGLIA

Lombardei (Inhalt: 4x200g 48 %) Piemont (Inhalt: 8x200g 42 %)
Kase mit Rotschmier-Kulturen, der in Grotten reift, Cremiger Weichkadse mit Weillschimmel aus dem
mit einer kompakten Konsistenz. Die Schimmel- Piemont. Geschmeidiger Kaseteig und milder
bildung auf der Rinde ist normal. 5 Wochen gereift. Geschmack. Mindestens 10 Tage gereift.
Kuhmilch Art.-Nr. 0826 aromatisch Kuhmilch Art.-Nr. 0868

BURRATA GERAUCHERT 2X100G
Puglia (Inhalt: 5x200g 62 %)

Mit Sahne und Mozzarella-Stiickchen gefiillter
Pasta Filata gerduchert.

Besonders cremig im Geschmack.

BURRATA

Apulien (Inhalt: 6x 100 g 53 %)
Mit Sahne und Mozzarella-Stiickchen gefiillter
Pasta Filata aus Italien.

Besonders cremig im Geschmack.

Kuhmilch Art.-Nr. 1904 -V-  aromatisch Kuhmilch Art.-Nr. 1900
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MOZZARELLA DI BUFALA DOP
Kampanien (Inhalt: 8x 1259 52 %)
Biiffelmozzarella, als DOP-Bezeichnung:
Mozzarella di Bufala Campana-ital. Pasta Filata
Kase. Sauerlich und erfrischend.

Biiffelmilch Art.-Nr. 1521
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ITALIEN
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SCAMORZA GERAUCHERT MINI SCAMORZA GERAUCHERT

Apulien (Inhalt: 8x120g 41 %) (Inhalt: 8x 250 g 44 %)
Geraucherter Pasta Filata Kase aus Apulien. Italienischer, geraucherter Pasta Filata Kase.
Mini-Kugeln. Elastische Struktur durch Uberbriihen Typische Birnenform, aromatischer Geschmack,

der Kdsemasse. elastischer Teig.

Kuhmilch Art.-Nr. 1907 aromatisch Kuhmilch -L Art.-Nr. 2059 aromatisch

PROVOLONE

VALPADANA DOP

PROVOLONE VALPADANA PIC. DOP PROVOLONE DOLCE DOP

Venetien (Inhalt: 5x200g 44 %) Venetien (Inhalt: 5x200g 44 %)
Mindestens 3 Monate gereifter italienischer Mindestens 1 Monat gereifter italienischer
Pasta Filata Kase. Fester, elastischer Teig. Pasta Filata Kase. Fester, elastischer Teig.
Pikanter Geschmack. Milder Geschmack.

Kuhmilch  -L Art.-Nr. 2095 pikant Kuhmilch -L Art.-Nr. 2094

PROVOLONE DOLCE KERAMIK DOP
Venetien (Inhalt: 6 x 200 g 44 %)
Mindestens 10 Tage gereifter Pasta Filata Kase
in der Keramikschale. Fiir Grill & Ofen geeignet.
Mild und schmelzfahig.

Kuhmilch -L Art.-Nr. 2081
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SCHWEIZ

SCHWEIZER WEICHKASE

DER WEG IST DAS ZIEL!

Der Weg von der saftigen Wiese, iiber die Milch zum leckeren Weichkase und schliesslich zu unserem Kunden,

jede Etappe ist uns wichtig.

Unsere Begeisterung - die im gesamten Herstellungsprozess wieder zu finden ist - soll dem Kunden sowohl
die Freude am Genuss als auch an unseren Produkte vermitteln.

Nebst dem grossen Angebot an bekommlichen und kulinarisch hochstehenden Weichkasespezialitaten, welche
bonCas AG seinen Kunden anbietet, ist unser permanentes Ziel die standige Verbesserung in allen Bereichen.
Bei uns wird weder die Qualitat der Produkte noch diejenige unserer Dienstleistungen dem Zufall iiberlassen.
Die innovativen und qualitativ herausragenden Leistungen, sowie die taglich praktizierte Kundenorientierung,

sind die Grundlage unseres Erfolges.

MOSER HEISSER UELI

Solothurn (Inhalt: 6 x 130 g 50 %)
Der wohl heiBeste Ueli der Schweiz!
Zartschmelzender Weichkase aus dem Ofen.
Mindestens 1 Woche gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 1039

MOSER RIESLING X SYLVANER

Solothurn (Inhalt: 6 x 1259 55 %)
Weichkase in feinstem Riesling-Sylvaner-

Wein gereift. Feiner Geschmack mit leichter
Muskatnote - hohe Kasekunst. 2 Wochen gereift.
Kuhmilch Art.-Nr. 1089 aromatisch

MOSER PREMIUM mit TRUFFEL

Solothurn (Inhalt: 4x150g 60 %)

In Chardonnay gebadet, wird er mit feinem
schwarzen Triiffel und Mascarpone aus Italien
verfeinert. 2 Wochen gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 1059 aromatisch

MOSER LE P‘TIT BLANC
Solothurn (Inhalt: 4x 1259 50 %)

Mindestens 1 Woche gereifter cremiger Camembert
aus thermisierter Milch, mit festem Kern.

Sehr vollmundig im Geschmack.

Kuhmilch Art.-Nr. 1067 -V- aromatisch



SCHWEIZ

MOSER KLEINER SCHWEIZER
Solothurn (Inhalt: 6 x 1259 55 %)

Ein milder Weichkdse der unter groter Sorgfalt her-

gestellt wird und 2 Wochen reift.

Kuhmilch Art.-Nr. 1088 aromatisch
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MOSER SCHWEIZER HUUS CHASLI
Solothurn (Inhalt: 6 x 1259 55 %)

Ein Weichkase der leicht cremig ist und dezent mild
im Geschmack, mindestens 2 Wochen gereift.
Art.-Nr. 1090

Kuhmilch

MOSER SCHARFER SCHWEIZER

Solothurn (Inhalt: 6 x 100 g 50 %)
Angereichert mit einer Chili-Mango-Sauce, die

bei langerer Reifung immer scharfer wird.

Er reift aber mindestens 2 Wochen.

Kuhmilch Art.-Nr. 1093 pikant
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MOSER FETTE BERTA
Solothurn (Inhalt: 4x150g 75 %)
Ein Triple-Creme-Weichdse mit 75% Fett i.Tr.,
Sahnig-weichcremig. Eine Innovation aus der
Schweiz. 2 Wochen gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 1043
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MOSER CAMEMBERTLI
Solothurn (Inhalt: 6 x 1259 50 %)

Mit zunehmender Reifung wird der Kase feiner
und zarter mit kraftigem Aroma.
Aus Seelander Milch, mindestens 2 Wochen gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 1091
MOSER BUURE WEICHKASLI
Solothurn (Inhalt: 6 x35g 55 %)

Milder, kleiner Weichkase mit viel Liebe mind.

2 Wochen gereift. Ideal fiir jede Kaseplatte oder
auch fiir zwischendurch.

Kuhmilch Art.-Nr. 1124



SCHWEIZ

MOSER"DUO“ROTER KN./BUURE
Solothurn (Inhalt: 4x70g 55%)

Duo aus zwei Mini Weichkdse. 1 x mit Weischim-
mel, 1 x mit Rotschmier-Flora.

Mindestens 7 Tage gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 20-1057 aromatisch

MINI-MOSER ,FETTE BERTA"

Solothurn (Inhalt: 6 x 60 g 75 %)

Welch eine Versuchung, so schon cremig. Schmeckt
mild-sauerlich rahmig bis vollmundig aromatisch.
Ein Geschmackserlebnis. 1 Woche gereift

Kuhmilch Art.-Nr. 1052 aromatisch

MOSER TRUFFEL-LECKERBISSEN
Solothurn (Inhalt: 6 x 50 g 60 %)

Kleiner Schweizer Weichkase mit Triiffeln

und Mascarpone verfeinert und von Hand geformt.
Hier die kleine Variante. 2 Wochen gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 1055 aromatisch
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MINI DUO SENF/ALPENCHILI

Solothurn (Inhalt: 4x100g 60 %)

Duo aus zwei Mini Weichkadsen, die mit einer Senf-
Mascarpone-Fiillung oder einer Alpenchili-Fiillung
veredelt sind.

Kuhmilch Art.-Nr. 1042 pikant

MOSER ROTER KNOPF
Solothurn (Inhalt: 6 x 359 55 %)

Ein Mini-Weichkase, der ganz grol schmeckt.
Mit einem Anflug von Rotschmier-Flora.
Mindestens 1 Woche gereift.

Art.-Nr. 1053

Kuhmilch aromatisch

MOSER ALPENCHILI MINI

Solothurn (Inhalt: 6 x 459 50 %)
Kleiner Schweizer Weichkase mit einer
Alpenchili-Fiillung, der 2 Wochen reift und auf jede
Kaseplatte passt.

Kuhmilch Art.-Nr. 1045 pikant



OSTERREICH

MONTFORTER LANDLE

Vorarlberg (Inhalt: 10x200g 35 %)
,Montfort” weist auf ein altes Vorarlberger
Adelgeschlecht hin. Fettreduzierter Schnittkase, der
3 Monate reift.
Kuhmilch -L

Art.-Nr. 1603 aromatisch

BERGKASE VORARLBERG

Vorarlberg (Inhalt: 10 x200g 45 %)
5 Monate gereifter Bergkase aus Rohmilch.
Kompakt-cremiger Teig, der pikante Geschmack
ist arttypisch.

Kuhrohmilch -L  Art-Nr. 1606 pikant

RASSKASE LANDLE

Vorarlberg (Inhalt: 10x200g 45 %)
Naturgereifter Schnittkdse mit leichter Rundlochung
aus Vorarlberger Alpenmilch, der 5 Monate reift.
Kuhmilch -L Art.-Nr. 1613 kraftig
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WEINKASE LANDLE

Vorarlberg (Inhalt: 10x 200 g 50 %)
Schnittkase-Sezialitat aus Vorarlberg.

Dunkle Naturrinde durch Pflege mit Rotwein,
mindestens 3 Monate gelagert.

Kuhmilch -L Art.-Nr. 1604 aromatisch
KLOSTERTALER LANDLE
Vorarlberg (Inhalt: 10x 200 g 50 %)

Spitzenproduktion von “Landle”-Vorarlberg.

7 Monate sorgfaltig gelagert; nur die besten
“Rohlinge” werden hierfiir zugelassen!

Kuhmilch -L Art.-Nr. 1612 kraftig

LANDLE ARLBERGER

Vorarlberg (Inhalt: 10 x 200 g 55 %)
Aus Heumilch hergestellter, 5 Monate
naturgereifter Schnittkdse mit feinwiirzigem,
vollmundig-cremigem Geschmack.

Kuhmilch -L Art.-Nr. 1637 aromatisch



OSTERREICH

SPATZLEKASE LANDLE GERIEBEN
Vorarlberg (Inhalt: 10 x200g 45 %)
Kédsemischung aus Hart- und Schnittkése, gerieben,
wiederverschlieRbarer Beutel.

Extra wiirzig im Geschmack. Keine Klumpen.
Kuhrohmilch -L Art.-Nr. 1615 -V- pikant

FONDUE KASEMISCHUNG LANDLE
Vorarlberg (Inhalt: 8x 350 g 45 %)
Kasemischung aus geriebenem Schnittkase
(Landle Raclette, RaRkase, Klostertaler).
Kraftig-wiirzig im Geschmack.

Kuhmilch  -L Art.-Nr. 1616 -V- kraftig
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RACLETTE LAND. PFEFFER SCHEIBEN
Vorarlberg (Inhalt: 7x 250 g 50 %)
Mindestens 3 Monate gereifter Schnittkase in
Scheiben, mit griinen Pfefferkornern im Teig.

Gute Schmelzeigenschaften.

Kuhmilch -L Art.-Nr. 1939 -V- pikant

SAISONARTIKEL KW 40-52
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BERGKASE LANDLE WURFEL

Vorarlberg (Inhalt: 10 x200g 45 %)
Mindestens 3 Monate gereifter Bergkase aus
Rohmilch, in Wiirfel geschnitten. Geschmeidiger
Teig, vollmundig im Geschmack.

Kuhrohmilch -L Art.-Nr. 1800 pikant

RACLETTE LANDLE

Vorarlberg (Inhalt: 7x300g 50 %)

3 Monate gereifter Landle Raclettekase in
Scheiben, die genau ins Raclettepfannchen passen.
Zart wiirzig.

Kuhmilch -L aromatisch

Art.-Nr. 1941

RACLETTE LAND. CHILI SCHEIBEN
Vorarlberg (Inhalt: 7x250g 50 %)
Mindestens 3 Monate gereifter Schnittkase in
Scheiben, mit Chilistiicken im Teig.

Gute Schmelzeigenschaften.

Kuhmilch  -L Art.-Nr. 1940 -V- pikant



OSTERREICH

SCHAFKASEBALLCHEN TOM/BASIL.
Waldviertel (Inhalt: 6 x 100 g 45 %)
Frischkdsezubereitung aus Schafmilch mit einer
Panade aus einer Tomate-Basilikum Gewiirzmi-
schung. Cremig, leicht pikant.

Schafmilch Art.-Nr. 1721 pikant

o
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FRK-BALLCH.M. BUNTEM PFEFFER
Waldviertel (Inhalt: 6 x 100 g 45 %)
Besonders feine, zarte Frischkadse-Kugeln
mit bunter Pfeffermischung ummantelt
und in Rapsol eingelegt. Wiirzig-pfefferig.

Kuhmilch Art.-Nr. 1711 -V- aromatisch

ZIEGENKASEBALLCHEN KRAUTER
Waldviertel (Inhalt: 6 x 100 g 45 %)
Frischkasezubereitung aus Ziegenmilch in Rapsol
eingelegt und mit Krautern gewiirzt.

Zart-cremige Konsistenz.

Ziegenmilch Art.-Nr. 1722 aromatisch

ZIEGENROLLE BLUTEN

Waldviertel (Inhalt: 6 x 100 g 45 %)
Cremige Ziegenfrischkaserolle in Bliiten und
Krautern gerollt. Aromatischer Geschmack,

mit leichtem Ziegenmilcharoma.

Ziegenmilch Art.-Nr. 1709 -V- aromatisch

YELLOBELL MIT FRISCHKASE

Waldviertel

(Inhalt: 6x 100 g 45 %)

Knackige, gelbe Patisson-Kiirbisse gefiillt mit
cremigem Frischkase aus Kuh- und Schafmilch.

SiiRlich, leicht sauerlich.
Art.-Nr. 1710 -V-  aromatisch

Kuh-,Schafmilch



GSTREICH
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‘ Erlebnis Sennerei |
DIE QUALITAT

Die Erlebnissennerei Zillertal steht fiir iiber 60 Jahre Erfahrung in der Milchveredelung.
Dank dieser Erfahrung kannst Du Dir sicher sein, dass in jedem unserer Heumilch-Produkte,
die beste Rezeptur, die schonendste Verarbeitung, ausgedehnte Reifezeiten und das Wissen
unserer langjahrigen Mitarbeiter stecken.

DER KREISLAUF

Die Heumilch unserer Berghauern stammt von den Zillertaler Aimen & Bergbauernhofen und
wird bei uns im Tal veredelt und verpackt. Dank der kurzen Transportwege und unserer
umweltfreundlichen Verpackung schmecken unsere Heumilch-Produkte als nicht nur Dir,
sondern auch unserer Umwelt.

DER FAMILIENBETRIEB

Heuwirtschaft ist die urspriinglichste Form der Milchwirtschaft und hat im Zillertal seit
Jahrhunderten Tradition. Familie Kroll setzte als einer der Ersten auf die Verarbeitung von
Heumilch und veredelt den kostbaren Rohstoff seit 1954, mit viel Liebe und Gespiir, zu
Deinen Lieblingsprodukten von Kuh, Schaf & Ziege!

DIE TIERLIEBE

Unsere Heumilch-Bauern halten durchschn. weniger als 9 Kiihe pro Hof. Zilli & Co gehoren
damit praktisch zur Familie. Das Wohlbefinden und die Gesundheit der Tiere stehen deshalb
naturgemal im Vordergrund. Zudem gewahrleistet das strenge Heumilch-Regulativ die
Einhaltung verbindlicher Tierwohl-Richtlinien, die regelmaRig kontrolliert werden.

ZILLERT. EDELZIEGE HEUMILCH ZILL. HEUBLUMEN-ERLEBNIS

Zillertal/Tirol (Inhalt: 7x150 g 45 %) Zillertal (Inhalt: 7x 150 g 45 %)
Ziegenschnittkdse aus Ziegenheumilch als Mindestens 2 Monate gereifter Schnittkase mit einer
Portionsstiick. 3 Monate gereift. Heublumenmischung ummantelt. Essbare Rinde.
Angenehmes buttrig- rahmiges Aroma. Cremig-geschmeidige Textur.

Ziegenmilch -L Art.-Nr. 2631 aromatisch Kuhmilch  -L Art.-Nr. 2726 aromatisch
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OSTERREICH

So macht man Nilch.

ZILLERTALER CHILI/PAPRIKA

Zillertal Tirol (Inhalt: 7x150g 45 %)
Mindestens 2 Monate gereifter Schnittkdse aus
Bergbauern Heumilch mit Chili/Paprika verfeinert.
Leicht scharfer Geschmack.

Kuhmilch -L Art.-Nr. 2727 pikant
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So macht man Nilch.
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ZILLERTAL. ANTIPASTIKASE

Zillertal Tirol (Inhalt: 7x150 g 45 %)
Mindestens 2 Monate gereifter Schnittkase aus
Bergbauern Heumilch mit Antipasti verfeinert.
Geschmeidiger Teig.

Kuhmilch -L Art.-Nr. 2730 aromatisch

@

S0 macht man Nilch.

So macht man Nilch.
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ZILL. KRAUTER-ERLEBNIS
Zillertal (Inhalt: 7x150 g 45 %)

Mindestens 2 Monate gereifter Schnittkase mit einer
Krautermischung ummantelt. Esshare Rinde.
Cremig-geschmeidige Textur.

Kuhmilch  -L Art.-Nr. 2728 aromatisch

@ »

So macht man Nilch.

ZILLERTAL. BARLAUCH KASE

Zillertal Tirol (Inhalt: 7x 150 g 45 %)
Mindestens 2 Monate gereifter Schnittkdse aus
Bergbauern Heumilch verfeinert mit Barlauch und
Schnittlauch. Zart wiirzig.

Kuhmilch  -L Art.-Nr. 2738 aromatisch

ZILLERTALER TRUFFEL KASE

Zillertal Tirol

(Inhalt: 7x150g 45 %)

Mindestens 2 Monate gereifter Schnittkase aus
Bergbauern Heumilch mit Sommertriiffel verfeinert.

Vollmundiger Geschmack.
Art.-Nr. 2739 aromatisch

Kuhmilch -L



OSTERREICH
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elegant-wirzig

ST. SEVERIN

Steiermark (Inhalt: 5x 1259 55 %)
Kleiner, runder, geschmierter Weichkase mit zart
schmelzendem Teig und pikantem Geschmack.
Mindestens 1 Woche gereift.

Kuhmilch -L Art.-Nr. 4003 pikant
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ROTER MONCH MIT BIRNE KAISERTALER
Oberosterreich (Inhalt: 5x125g 55 %) Steiermark (Inhalt: 5x 1259 65 %)
Osterreichischer Weichkase aus pasteurisierter Fein- pikanter und besonders cremiger Weichkadse
Milch. Der Kase ist mit Rotkulturen und mit Jobstl mit Naturrinde und natiirlichem Anflug von feinem
Birnenedelbrand affiniert. Mind. 6 Tage gereift. Milchschimmel. Mindestens 1 Woche gereift.
Kuhmilch -L Art.-Nr. 4024 pikant Kuhmilch -L Art.-Nr. 4026 pikant

ROLLINO BUNTER PFEFFER ROLLINO KRAUTER

Osterreich (Inhalt: 6 x 125 g 65 %) Osterreich (Inhalt: 6x 1259 65 %)
Frischkase mit Pfeffer und Gewiirzen verfeinert. Frischkdse mit Krautern, zarte und cremige Konsis-
Zarte und cremige Konsistenz. tenz, glanzvoller Hohepunkt auf jeder Kaseplatte.
Glanzvoller Hohepunkt auf jedem Buffet. Kuhmilch Art.-Nr. 4038 aromatisch
Kuhmilch Art.-Nr. 4037 aromatisch
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DEUTSCHLAND

Seit 1862 steht der Name Gebr. Baldauf fiir beste Allgauer Kasespezialitaten aus Heumilch

Neben Hartkase stellen sie auch Schnittkase her, der mit verschiedenen, saisonalen und
frischen Krautern verfeinert wird.

Fiir die Kaseherstellung wird ausschlieBlich silagefreie und im Fettgehalt naturbelassene
Heumilch verwendet.

Lediglich reines Lab, selbstgezogene Milchsaurekulturen und Kochsalz kommen zum Einsatz.
Sie produzieren in neuen, klimaneutralen Sennerei in GoRholz und in der Dorfsennerei Hopfen
nach traditioneller Rezeptur und mit alter Handwerkskunst. Bis zu 30.000 Kaselaibe ruhen im
Reifekeller in der GoBholzer Zentrale.

Dort werden sie gepflegt und diirfen reifen, bis sie optimalen Geschmack, Biss und Aroma
entwickelt haben.

Tradition bedeutet fiir sie etwas Lebendiges, das Fortschritt nicht ausschlieft.

In all den Jahren sind sie gewachsen und haben sich weiterentwickelt - konstant geblieben ist
die Liebe zu dem K&se mit seiner reinen, natiirlichen Qualitat und dem unverfalschten
Geschmack.

Dafiir stehen Sie - damals wie heute.
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DEUTSCHLAND

PFEFFERTRIO

Allgau (Inhalt: 6 x 180 g 50 %)
Mindestens 2 Monate gereifter Schnittkdse aus dem
Allgdu mit griinem, schwarzem und rosa Pfeffer
verfeinert. Leicht scharf.

Kuhmilch -L Art.-Nr. 0146 pikant

ALLGAUER BERGKASE G.U.

Allgau (Inhalt: 6 x 180 g 50 %)
Mindestens 4 Monate gereifter Hartkase aus dem
Allgau. Aromatisch, leicht nussig im Geschmack.
Speckig-fester Teig.
Kuhrohmilch -L

Art.-Nr. 0120 aromatisch

BALDAUF 1862 MEISTERSTUCK

Allgau (Inhalt: 6 x 180 g 50 %)

Bester Hartkase mit einzelnen kirschkerngroen
Lochungen. Er hat einen kraftigen Geschmack und
goldgelben Teig. 8 Monate gereift.

Kuhrohmilch -L Art.-Nr. 0145 kraftig
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ORANGENPFEFFERKASE

Allgau (Inhalt: 6 x 180 g 50 %)
Mindestens 2 Monate gereifter Schnittkase mit
Orangenpfeffermischung auf der Rinde.

Aromatisch, leicht pfefferscharf.

Kuhmilch  -L Art.-Nr. 0121 pikant

WILDBLUMENKASE

Allgdu (Inhalt: 6 x 180 g 50 %)
Wildblumenrinde u.a. aus Heublumen, Saflorbliiten
und Rosenblattern. Ein echter Hingucker und eine
Geschmacksexplosion a. Gaumen. 2 Monate gereift.
Kuhmilch -L Art.-Nr. 0133 aromatisch

CHILIKASE

Allgau (Inhalt: 6x 180 g 50 %)
Mindestens 2 Monate gereifter Schnittkase

aus dem Allgau. Essbare rotgeschmierte Rinde

mit Chiliflocken bedeckt. Scharf.

Kuhmilch -L Art.-Nr. 0149 pikant
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FR-BIO-010
EU-Landwirtschaft

CAMEMBERT D'ISIGNY
MOULE A LA LOUCHE

| BIOEE J

BIO CAMEMBERT

Normandie (Inhalt: 6 x 250 g 45 %)

Der originale Camembert aus der Normandie, der
nach Bio-Grundsatzen hergestellt wird, je alter, desto
pikanter. 2 Wochen gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 2351 pikant

FR-BIO-010
EU-Landwirtschaft

BIO CBT.PET.VACHE AU PRE

Normandie (Inhalt: 6 x 150 g 45 %)
Typische Camembert Rinde, gewellte Oberflache
Cremig und geschmeidig, ein echter Camembert
aus der Region Normandie. 3 Wochen gereift.
Kuhrohmilch Art.-Nr. 2117 aromatisch

Flocon
de Savoie

v

CHABERT 4

BIO FLOCON DE SAVOIE
(Inhalt: 6 x 120 g 50 %)

Hoch Savoien

FR-BIO-010
EU-Landwirtschaft

BIO CAMEMBERT CALVADOS

Normandie (Inhalt: 6 x250 g 45 %)

2 Wochen gereifter Bio-Camembert, |6ffelgeschopft.
Cremig-geschmeidige Textur, aromatischer, charak-
tervoller Geschmack.

Kuhmilch Art.-Nr. 2583 aromatisch

FR-BIO-010
EU-Landwirtschaft

BIO CAMEMBERT LE FIN NORMAND
Normandie (Inhalt: 6 x 150 g 45 %)
Aus bester normannischer Bio-Milch, cremige
Konsistenz und aromatisch im Geschmack.
Leichtes Pilzaroma, 1 Woche gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 2163 aromatisch

*
*'*\\- i_:'

e -
M‘r

FR-BIO-009
EU-Landwirtschaft

Cremiger Weichkase aus dem franzosischen
Savoien. Mit frischer Alpenmilch hergestellt.
Aromatisch im Geschmack. 12 Tage gereift.

Kuhmilch

Art.-Nr. 1769

aromatisch
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IT-BI0-007
EU-Landwirtschaft

BIO GORGONZOLA DOLCE DOP
Piemont (Inhalt: 4x170g 48 %)
Der Bio Gorgonzola ist eine optimale Protein- &
Kalziumquelle. Fein- aromatischer Geschmack.
Reift mindestens 50 Tage.
Art.-Nr.0744

Kuhmilch -L aromatisch
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IT-BIO-014
EU-Landwirtschaft

BIO TALEGGIO DOP

Lombardei (Inhalt: 4x200g 48 %)
Taleggio mit Rotschmier-Kulturen in Bio-Qualitat.
Reift mind. 5 Wochen und wird durch die Rinde
aromatisch. Grauer und griiner Schimmel mdglich.
Kuhmilch Art.-Nr. 0892 aromatisch
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IT-BI0-005
EU-Landwirtschaft

BIO GRANA PADANO DOP GERIEB.
Venetien (Inhalt:20x 50 g 32 %)

10 Monate gereifter Grana Padano aus Bio Milch.
Hier in geriebener Form. In einem wiederverschlief-
baren Beutel.
Kuhrohmilch -L

Art.-Nr. 0857 aromatisch
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IT-BI10-007

== |
= — EU-Landwirtschaft

BIO MOZZARELLA DI BUFALA DOP
Kampanien (Inhalt: 8x 1259 52 %)
Biiffelmozzarella in Salzlake, in Bio-Qualitét.
Passt zu Tomaten und Basilikum, auf Pizza und
Ofengerichten.

Biiffelmilch Art.-Nr. 1523
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IT-BI0-009
EU-Landwirtschaft

BIO PARMEGGIANO REGGIANO

Reggio Emilia (Inhalt: 10x 150 g 32 %)
Italien schenkte der Welt den Parmesan.

Der Konig der Kase liebt kraftigen Rotwein.

Er lagert durchschnittlich 20 Monate.

Kuhrohmilch -L Art.-Nr. 0806 kraftig
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IT-BI0-005
EU-Landwirtschaft

M (rana
i Padano}

BIO GRANA PADANO DOP
Venetien (Inhalt: 10x 150 g 32 %)

Der echte Grana Padano, mindestens 10 Monate
gereift. Ein Hartkase fiir Liebhaber des
aromatischen Geschmacks. Hier in Bio-Qualitat.
Kuhrohmilch -L Art.-Nr. 0859 aromatisch
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CH-BIO-006
N-EU-Landwirtschaft

©

BIO BUURE WEICHKASE KRAUTER
Solothurn (Inhalt: 6x 120 g 55 %)
Mindestens 1 Woche gereifter Weichkase mit
Alpenkrautern ummantelt. Fiir den Backofen
oder den Grill in praktischer Alu-Schale.

Kuhmilch Art.-Nr. 1048 -V- aromatisch
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CH-BI0-006
N-EU-Landwirtschaft

BIO MOSER PREMIUM AUX NOIX
Solothurn (Inhalt: 6 x 1259 50 %)

Mit Walniissen von wildwachsenden Baumen.

Von Hand geerntet und getrocknet. Dieser Naturge-
schmack verfeinert den Kase. 2 Wochen gereift.
Kuhmilch Art.-Nr. 1073 aromatisch
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CH-BIO-006
N-EU-Landwirtschaft

BIO MOSER CHARMANT

Solothurn (Inhalt: 6 x 130 g 50 %)

Es ist charakteristisch, dass er beim Anschneiden
auf einen zukommt. Bitte keine Panik, probieren!
Sie sind begeistert. 2 Wochen gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 1062 pikant
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BIO MOSER ALPENCHILI

Solothurn (Inhalt: 6 x 140 g 50 %)

Der Alpenchili aus dem Berner Oberland gab dem
Kase den Namen. Die Knoblauch-Pfeffer-Fiillung
rundet den Geschmack ab. Mind. 2 Wochen gereift.
Kuhmilch Art.-Nr. 1071 pikant

CH-BI0-006
N-EU-Landwirtschaft

BIO MOSER CHARDONNAY PRE.

Solothurn (Inhalt: 6 x 1259 55 %)

Sanft in Chardonnay gebadet und perfekt gereift
(mind. 2 Wochen). Im Interesse des Geschmacks bis
zum Verzehr kiihlen.

Kuhmilch aromatisch

Art.-Nr. 1072
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CH-BI0-006
N-EU-Landwirtschaft

BIO MINI-MOSER CHARMANT
Solothurn (Inhalt: 6 x35g 50 %)
Der Bio Charmant wird aus pasteurisierter Milch
hergestellt, ein kleiner milder Weichkase, der
mindestens 2 Wochen reift.

Kuhmilch Art.-Nr. 1087
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So macht man Nilch.

DE-OK0-039
EU-Landwirtschaft

BIO PFEFFERREBELL

Alpenregion (Inhalt: 8x 1759 50 %)

Auf der Rinde und im Teig wird der Kase mit Pfeffer-
korner verfeinert. Die Wiirze des Pfeffers passt zum
cremigen Teig. 10 Wochen gereift.

Kuhmilch -L Art.-Nr. 8440 pikant

DE-OK0-006
EU-Landwirtschaft

BIO ALPENFEUER

Allgdu (Inhalt: 6 x 180 g 50 %)

Allgauer Schnittkase aus Bio-Heumilch.

Die Rinde wird umhiillt von Bio-Chiliflocken.
Mindestens 8 Wochen gereift.

Kuhmilch  -L Art.-Nr. 0246 -V- pikant

DE-OKO0-006
EU-Landwirtschaft

BIO 1862 MEISTERSTUCK

Allgau (Inhalt: 6x 180 g 50 %)
Hartkase mit Rotschmierkulturen auf der Rinde,
reift nach dem Salzbad mindestens 8 Monate im
Reifekeller.
Kuhmilch  -L

Art.-Nr. 0249 -V- kraftig
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DE-OK0-039
EU-Landwirtschaft

So macht man Nilch.

BIO BERGREBELL

Alpenregion (Inhalt: 8x 1759 50 %)
Idyllische Bergwelt trifft mediterrane Friichte:
Ananas, Maracuja, Honig & Malz pragen das
Duftbild. Kompakter Teig. 5 Monate gereift.
Kuhmilch -L Art.-Nr. 8439 aromatisch

DE-OK0-006
EU-Landwirtschaft

BIO BAUERNGARTEN

Allgau (Inhalt: 6x 180 g 50 %)
Eine pikante Krautermischung aus dem
Bauerngarten, umhiillt den 8 Wochen gereiften,
fein-cremigen Teig des Kases.

Kuhmilch  -L

Art.-Nr. 0248 -V-  aromatisch

‘ DE-0K0-006
& EU-Landwirtschaft

BIO PFEFFERTRIO

Allgéu (Inhalt: 6 x 180 g 50 %)
Mindestens 2 Monate gereifter Schnittkdse aus dem
Allgdu mit griinem, schwarzem und rosa Pfeffer.
Kuhmilch  -L Art.-Nr. 0250 -V- pikant
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EU-Landwirtschaft
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BIO WILDER BERND
Miinsterland (Inhalt: 6 x 150 g 50 %)

Der ,Wilde Bernd“ verteidigte 1633 Nienborg im
Miinsterland. 6 Wochen mit speziellem
Eichenrindensud und Dinkelkorn gepflegt.
Kuhmilch

Art.-Nr. 5506 pikant
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DE-OK0-005
EU-Landwirtschaft

B0 HERZIGE MARIE

Miinsterland (Inhalt: 6 x 150 g 50 %)
Mindestens 4 Monate auf Fichtenholzbrettern
gereifter Hartkdse in Bio-Qualitat.
Aromatisch-wiirzig im Geschmack.
Kuhmilch  -L Art.-Nr. 4079 aromatisch
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AT-BIO-301
AT-Landwirtschaft

BIO BERGER
Vorarlberg (Inhalt: 10 x 200 g 50 %)
Dieser osterreichische Hartkase reift min. 8 Monate
im Naturkeller und wird von Hand gepflegt. Kraftiger
Geschmack.
Kuhmilch -L

Art.-Nr. 1635 kraftig
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DE-OK0-005
EU-Landwirtschaft

BIO GRIENKENSCHMIED

Miinsterland (Inhalt: 6 x 150 g 50 %)
Der robuste Kase wurde nach dem Miinsterland
Riesen ,Grienkenschmied” benannt und reift
6 Wochen in einer Krautermischung.
Kuhmilch Art.-Nr. 5507 pikant
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DE-OK0-005
EU-Landwirtschaft

BIO ALTBIERKASE

Miinsterland (Inhalt: 6 x 150 g 50 %)

In der Kneipe Pinkus Miiller im Miinsterland
entstand die Idee: Kdse mit Altbier und Rotkulturen
affinieren und 6 Wochen reifen.

Kuhmilch  -L Art.-Nr. 4080 -V- pikant
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DE-OK0-006
EU-Landwirtschaft

BIO WEINKASE

Allgau (Inhalt: 10x 180 g 50 %)

Nach mindestens 4-wdchiger Reifezeit wird dieser
cremige, rotgeschmierte Schnittkase in Bio
Rotwein eingelegt.

Kuhmilch -L Art.-Nr. 2091 -V- aromatisch
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BIO DEMETER ZIEGEN-FRISCHKASE
Baden-Wiirttemberg (Inhalt: 6 x 100 g 45 %)
Sehr milder Ziegenfrischkdse in Demeter-Qualitat
aus dem Schwarzwald, handwerklich hergestellt.
Passt in siifer und herzhafter Kombination.

Ziegenmilch Art.-Nr. 0401 -V-
gk % * s
%

DE-OK0-022
EU-Landwirtschaft

e

BIO DEMETER ZIEGENFRK. OL & CHILI
Baden-Wiirttembiirg (Inhalt: 6 x 1159 45 %)
Ziegenfrischkdse in Demeter-Qualitat aus Biomilch
aus dem Schwarzwald. Er wird in Ol und
Chili-Pfeffer eingelegt und ist leicht scharf.
Ziegenmilch Art.-Nr. 0456 aromatisch
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DE-0K0-022
EU-Landwirtschaft

BIO DEMETER ZIEGENQUARK
Baden-Wiirttemberg (Inhalt: 6 x 150 g 45 %)
Ziegenquark in Demeter-Qualitat ist ein hand-
geschopfter cremiger Quark, der auch fiir SiiRspei-
sen zu empfehlen ist.

Ziegenmilch Art.-Nr. 0418

DE-OK0-022
EU-Landwirtschaft

BIO DEMETER ZIEGENFRK. KRAUTER
Baden-Wiirttemb. (Inhalt: 6 x 1159 45 %)
Bio-Ziegenfrischkase in Demeter-Qualitat mit
Olivendl und Krautern. Uberzeugt geschmacklich
durch mediterranes Flair. Schone Optik.

Ziegenmilch Art.-Nr. 0455 aromatisch
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DE-OK0-022
EU-Landwirtschaft

BIO DEMETER ZIEG.GRILL.U.OFENK KR

Baden-Wiirttemberg

(Inhalt: 6 x 150 g 45 %)

Ziegenweichkase in Demeter-Qualitat in
mediterranem Krautermantel, in ofenfester

Schale fiir Grill und Ofen.
Art.-Nr. 0423

Ziegenmilch

aromatisch



BlO / DEMETER

DE-OK0-022
EU-Landwirtschaft

BIO DEMETER CAMEMBERT

Niedersachsen (Inhalt: 6x 180 g 45 %)
Cremiger Camembert in Demeter-Qualitat mit dem
typischen Camembertaroma und weier Schimmel-
rinde. Milder Geschmack. 10 Tage gereift.
Kuhmilch Art.-Nr. 4150

DK-OKO0-100
EU-Landwirtschaft

BIO BLAUE KORNBLUME

Jiitland (Inhalt: 6 x 150 g 60 %)

Aus Okologischer ddnischer Milch.

Geschmack fiir hochsten Gourmetanspruch.
Geheimtipp aus Danemark. 4 Wochen gereift.
Kuhmilch Art.-Nr. 3593 pikant

BAu«Hor

KASEREI

BIO DEMETER HEIDE-LUNI
(Inhalt: 6x230g 45 %)

Niedersachsen

DE-0K0-022
EU-Landwirtschaft

BIO DEMETER KLEINER BENGEL
Niedersachsen (Inhalt: 6x 180 g 45 %)
Rotgeschmierter Weichkése in Demeter-Qualitat.
Eine Kombination aus cremigem Teig und

pikantem Geschmack. 10 Tage gereift.

Kuhmilch Art.-Nr. 4151 pikant

DK-OKO0-100
EU-Landwirtschaft

BIO BLAUE KORNBLUME CHILI

Jiitland (Inhalt: 6 x 1259 60 %)

Der beriihmte Blauschimmelkase aus Danemark

mit rotem Chili verfeinert. Pikant-scharfer
Geschmack. Mindestens 4 Wochen gereift.
Kuhmilch Art.-Nr. 3601 pikant

DE-OK0-022
EU-Landwirtschaft

Handwerklich hergestellter Grillkase in Demeter-
Qualitat. Traditionell nach arabischem Rezept
gekast. Wiirzig-salziger Geschmack.

Kuhmilch Art.-Nr. 4152 -V- pikant
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DK-OKO0-100
EU-Landwirtschaft

BIO BUTTER UNGESALZEN

Jiitland (Inhalt: 10x 250 g 82 %)
Danische okologische Thise Butter.
Sauerrahmbutter im Stiick ohne Salz.
Kuhmilch Art.-Nr. 3589

So macht man Nilch.
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DK-OKO0-100
EU-Landwirtschaft

BIO BUTTER GESALZEN

Jiitland (Inhalt: 10x 250 g 82 %)
Danische okologische Thise Butter.
Sauerrahmbutter im Stiick mit Zugabe von Salz.
Kuhmilch Art.-Nr. 3590 aromatisch

DE-OK0-006
EU-Landwirtschaft

Fhes

BIO HEUMILCHBUTTER UNGES.
Alpenregion (Inhalt: 8x200g 82 %)
Nach alter Rezeptur verarbeitet, wird aus Sauerrahm
eine kostliche, ungesalzene Bio Heumilch-Almbutter
hergestellt.

Kuhmilch Art.-Nr. 3204
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AMA-GUTESIEGEL

Das rot-weif3-rote AMA-Gitesiegel
steht fir héchste Qualitat, regionale
Herkunft und strenge Kontrollen. Es
basiert auf genauen Kriterien, die
in Richtlinien festgelegt sind und
die Qualitat der Produkte sichern.
Die Richtlinien werden vom zustan-
digen Bundesministerium geprift
und freigegeben. Uberprift wird
von unabhéngigen Kontrollstellen.

Dieses Qualitatssystem der AMA-
Marketing ist durch Vertrage ab-
gesichert: Alle teilnehmenden
Betriebe verpflichten sich, die
Richtlinien einzuhalten und externe
Kontrollen zuzulassen. Somit betref-
fen die AMA-Gitesiegel Richtlinien
die gesamte Lebensmittelkette — , from
farm to fork”.

- LAND DER BERGE

AGRARMARKT AUSTRIA

FEINE PRODUKTE

OLLIERTE QUALITAT

DIE VORTEILE

Das AMA-Gitesiegel gibt verlass-
lich Auskunft Gber:

® aqusgezeichnete Qualitat
* nachvollziehbare Herkunft
* unabhangige Kontrolle

AUSGEZEICHNETE QUALITAT

Strenge Richtlinien definieren An-
forderungen, die in vielen Bereichen
Uber das gesetzlich vorgeschriebe-
ne Maf hinausgehen. Von Futtermit-
teln, Tiergesundheit und Hygiene
bis zu Qualitat und Sensorik — alles
wird auf héchste Qualitat Gberprift.
Denn nur gesunde Tiere liefern beste
Qualitat bei Milch und Fleisch.

NACHVOLLZIEHBARE HER-
KUNFT

Das AMA-Gitesiegel garantiert die
nachvollziehbare Herkunft des Produk-
tes aus dem Land der Berge. Das wird
bei Milch ab dem Melken, bei Fleisch
schon ab der Geburt Gberprift.

UNABHANGIGE KONTROLLE

Ein mehrstufiges Kontrollsystem
sichert hochste Qualitat im Land
der Berge:

* Eigenkontrollen der Betriebe

* regelmaBige externe Audits
durch unabhéngige, staatlich
akkreditierte Prifstellen

e Uberkontrollen durch die
AMA-Marketing

Im Land der Berge gibt es auch ein
behardlich anerkanntes Gitesiegel
fir biologische Lebensmittel — das
AMA-Biosiegel. Es steht fir bio-
logische Produktion und kontrollierte
Qualitat. Das AMA-Biosiegel ba-
siert auf strengen Kriterien, die in
Richtlinien festgelegt sind und
ausgezeichnete Produktstandards
garantieren.

Mehr Informationen finden Sie auf: ama.global und bioinfo.at
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» Foodpairing
. ECC KdseKENNER (&0
- Kasequalitat erkennen
* Kreativ mit Kase
* Quereinsteiger @@
- Kaseplatten & Fingerfood
- Kase in Kombination
» Bio Kase & Vegane Alternativen

- Kasebereich Besuch
- Sicher in Ernahrungsfragen

* Frankreich

- Diplom KASESOMMELIER der
Wifi Salzburg

European Cheese Center
Owiedenfeldstr. 18

30559 Hannover » European Cheese Expert

Tel.: 0511/ 58 666 26
e « Benimm ist in - Azubi Seminar
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Lernen in

entspannter
Atmosphare

European Cheese Center
Owiedenfeldstr. 18
30559 Hannover

Tel. 0511/ 58 666 26

info@cheesecenter.de

www.cheesecenter.de
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Molkerei-Bauer-Str. 1-10
83512 Wasserburg / Inn
Tel. 08071 /109 1400
www.kaese-sued.de

Owiedenfeldstrale 18
30559 Hannover
Tel. 0511/ 58 666 26
www.cheesecenter.de
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DIE KASESPEZIALISTEN

Hagenstrale 11
30559 Hannover
Tel. 0511 /586750
www.ruwischzuck.de

Unsere Bio-Produkte werden kontrolliert durch DE-0K0-039



