






SCHWARZER KNOBLAUCH 1/2 LAIB
Friesland                    (Inhalt: 2 x 2,3 kg   50 %)          
Darf nicht als „Käse“ deklariert werden, wegen des
Farbstoffes „ Pflanzenkohle“, da dies dem Morbier vor-
behalten ist. Interessantes Aussehen. 1 Monat gereift. 
Kuhmilch               Art.-Nr. 26-3312  -V-         aromatisch

BBQ KRÄUTER 1/2 LAIB
Friesland                    (Inhalt: 2 x 2,3 kg   50 %)          
Mindestens 1 Monat gereifter Schnittkäse mit 
Jalapeno, gerösteten Zwiebeln und Raucharoma 
verfeinert. 
Kuhmilch        	   Art.-Nr. 26-3313  -V-              pikant

ZIEGEN-LAIB MIT LAVENDEL
Friesland                    (Inhalt: 1 x 4,5 kg   50 %)    
Junger cremiger Ziegenkäse mit Lavendel.
Ein Käse mit einem blumigen Aroma macht ihn 
einzigartig. 1 Monat gereift.
Ziegenmilch               Art.-Nr. 26-3338       aromatisch
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MOLENKAAS ZIEGE EXTRA PIKANT
Niederlande                    (Inhalt: 1 x 4,5 kg   50 %)
Molenkaas wird 8 Monate warmgereift, so dass sich 
leichte Kristalle bilden. 
Er hat eine angenehm pikante Ziegennote.
Ziegenmilch                Art.-Nr. 26-3884               pikant

BONCAS WILLIG



SCHAFKÄSE TEMPRANILLO 1/2 LB.
Castilla León                    (Inhalt: 1 x 1,5 kg   50 %)          
Dieser Hartkäse aus roher Schafsmilch reift 
mindestens 6 Monate auf der Schale der 
Tempranillo-Traube. Intensiv aromatisch. 
Schafrohmilch           Art.-Nr. 01-5493       aromatisch

SCHAFKÄSE MIT ROSA PFEFFER
Kastilien                    (Inhalt: 2 x 3,0 kg   50 %)         
Mindestens 1 Monat gereifter Schnittkäse mit
rosa Pfeffer verfeinert. Verleiht dem Käse ein
süßes und fruchtiges Aroma.
Schafmilch    -L         Art.-Nr. 10-5540       aromatisch

SCHAFKÄSE MIT TRÜFFEL
La Mancha                    (Inhalt: 2 x 3,0 kg   50 %)          
Naturgereifter Schnittkäse aus Region   
La Mancha. Mit schwarzem Trüffel verfeinert und 
essbarer Naturrinde. 2 Monate gereift.    
Schafmilch -L          Art.-Nr. 10-5475         aromatisch

VALDEÓN IGP
León                    (Inhalt: 1 x 2,3 kg   53 %)
Mit Blauschimmelkulturen, in Ahornblätter 
gehüllt - eine Alternative zum empfindlichen
Cabrales. Er reift 2 Monate im Gebiet Dicole.
Kuh-/Ziegenmilch           Art.-Nr. 42-5410           pikant
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QUORUM



BRIE MIT TRÜFFEL
La Mancha                    (Inhalt: 1 x 1,0 kg   60 %)         
Mindestens 8 Tage gereifter spanischer Brie,
affiniert mit einer edlen Trüffelcreme.
Cremige Textur mit feinen Pilzaromen.
Kuhmilch            	  Art.-Nr. 58-5393            aromatisch

SCHAFKÄSE MIT BLÜTEN
La Mancha                    (Inhalt: 2 x 3,0 kg   45 %)          
Spanischer Hartkäse aus Schafmilch mit
Blumenmischung auf der Rinde. Vollmundiger
Geschmack. Mindestens 3 Monate gereift.
Schafmilch    -L        Art.-Nr. 01-5479       aromatisch

PLATTE „SENSATION“ 
La Mancha                    (Inhalt: 8 x 200 g)
Spanische Käseplatte Sensaciones bestehend aus: 
5xSchafkäse: Trüffel, Pesto, schwarze Oliven,
Pfeffer, Kastaniencreme.
Schafmilch    -L           Art.-Nr. 5464           aromatisch 

40

PLATTE MIT KÄSE&SCHINK. DOP
La Mancha                    (Inhalt: 8 x 120 g)         
Eine Auswahl der bekanntesten spanischen
Spezialitäten: Manchego DOP, Chorizo
und Serrano Schinken.
Schafmilch         	    Art.-Nr. 5485                aromatisch

BONCAS SPANISH
CHEESE



IBERICO CURADO 1/2 LAIB
Kastilien-Léon                    (50 %)         
Mindestens 4 Monate gereifter Dreimilchkäse.
Braune Rinde mit typisch spanischem Flechtmuster.
Kuh-,Schaf-.Ziege                                      aromatisch
1/2 Laib      (4 x 1,5 kg)	      Art.-Nr. 11-5302      -V-
Pre-Pack     (12 x 200 g)	      Art.-Nr. 11-5305      -V-

IBERICO VIEJO 1/2 LAIB
Kastilien-Léon                    (Inhalt: 4 x 1,5 kg   50 %)          
Mindestens 9 Monate gereifter Dreimilchkäse.
Braune Rinde mit typisch spanischem Flechtmuster.
Feste Konsistenz.
Kuh-,Schaf-,Ziege                                               pikant
1/2 Laib      (4 x 1,5 kg)	      Art.-Nr. 11-5303      -V-
Pre-Pack     (12 x 200 g)	      Art.-Nr. 11-5306      -V-

IBERICO TRÜFFEL 1/2 LAIB
Kastilien-Léon                    (Inhalt: 4 x 1,0 kg   50 %)          
Mindestens 4 Monate gereifter Dreimilchkäse.
Mit rustikaler brauner Rinde und feinem Aroma von 
Trüffel. 
Kuh-,Schaf-,Ziege                                       aromatisch
1/2 Laib      (4 x 1,5 kg)	      Art.-Nr. 11-5304      -V-
Pre-Pack     (12 x 200 g)	      Art.-Nr. 11-5307      -V-
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ECC

Seminar mit Melanie Koithahn 
Auch Melanie Koithahn konnten wir wieder 
für einen Vortrag bei unserer Hausmesse 
gewinnen. Dieses mal zum Thema: 
„Käsepflege - Ist der noch gut oder muss 
der weg?“ Der richtige Umgang mit Käse 
an der Theke ist essenziell. In den letzten 
Jahren hat sich das Käsesortiment um 
viele Spezialitäten erweitert. Wie geht man 
nun mit diesen Käsesorten in der Theke 
um? Schimmel, Eiweiß, Milchschimmel 
oder Fremdschimmel, gibt es 
Möglichkeiten dieses zu beurteilen? 

SEMINAR DER ARGE HEUMILCH
 

An beiden Messetagen hat die ARGE Heumilch 
im Schulungsraum ein Seminar zu dem Thema 
„Nachhaltigkeit an der Käsetheke“ angeboten. 
In dem Seminar mit Frau Mösl und Frau Trettler 
hing es rund um das Thema: Kunden fragen 
nach nachhaltig hergestellten Produkten. 
Aber was heißt das eigentlich an der 
Käsetheke? Welche Produkte werden nachhaltig 
produziert und wie kann man den Kunden an der 
Käsetheke erfolgreich überzeugen?



Hägenstraße 11
30559 Hannover 

Tel. 0511 / 58 675 0  Fax: 0511 / 58 675 10 
www.ruwischzuck.de

Owiedenfeldstraße 18
30559 Hannover 

Tel. 0511 / 58 666 26 
www.cheesecenter.de

Molkerei-Bauer-Str. 1-10
83512 Wasserburg / Inn 
Tel. 08071 / 109 1400   
www.kaese-sued.de

Unsere Bio-Produkte werden kontrolliert durch DE-ÖKO-039


